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Temps de prépanation : 15 mimutes

Pour 8 penssmmes
Ingnédients, : Ustensiles :
—Zﬂﬁteéb&w}%téeé —mgﬂa/ndéa&ldwb
-7oog@mmﬁnm - un vee mesuiews
-70g,de£ammamw[ﬂ —mg/mvd/z&ufc‘btmte
_3%{4 -dawof?‘/m
~7003/d)ama/ndeém,wud)w - un couleauw
—7&&%@%@@%& - un pimceaw,
—7cu£ffehed,émqmdeﬁu}f - wne cuilene en, bois
Puénaration, : |
7—Baﬁe%feéaeuf<;axueofwmud/wd'mamde@, fegammcqzémﬂeahmmet
femmmud/w.
2—AM&,D&1M&

3 - Déroully une pite feuittetée dans wn plat & tarte,

% - Btaley lo pramgipane sun o pite fouillet ;

5 - Déposey les foves dame la framgipane ;

6 - Counney lu galette anec lu deuniéme pite feuilletée e soudey les bords ;

7 - Badigeonmey lo dessus de la galelte aneo un pew de bait, & Caide d,'un pimceaw ;
8 - Faites cuine au foun prendant 25 minutes (thevmostat 7). |




